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Le specificazioni approssimative sono elencate di seguito. I dati riportati sono puramente indicativi e 
possono essere modificati in base alle esigenze dei clienti

Mr. Malt è un marchio della società P.A.B che si trova a 
Pasian di Prato, un sobborgo della città nel nord-est, 
Udine. Mr. Malt ha più di 30 anni di esperienza nel 
lavorare con birrifici e birrai artigianali in tutta Italia. 

Mr. Malt fornisce una vasta gamma di attrezzature per 
birre, accessori e materie prime e Simpson Malt si è 
unito a una serie di altri fabbricanti di malto europei per 
collaborare con l’azienda nel gennaio 2022.

Prodotto 450g 
EBC

Umidità 
massima

Caratteristiche

MALTI BASE
Finest Pale Ale Golden 
Promise®TM

3.5 - 5 3.5% Malto Heritage scelto dai produttori di birra per il suo gusto, diversità e 
processabilità. Porta equilibrio alle birre con i luppoli più grintosi

Low Colour Golden Promise®TM 2 - 4 3.7% Tutta la bontà GP ma per i birrai che richiedono un colore più tenue.
Finest Pale Ale Maris Otter	 4 - 6 3.5% Malto Heritage con un sapore ricco e maltato che offre una prestazione 

eccezionale per le fabbriche di birra e purezza della birra.
Low Colour Maris Otter 2 - 4 3.5% Versione a colori tenui di Maris Otter per chi lo richiede.
Best Pale Ale Malt 4 - 6 3.5% Malto base versatile prodotto dal Regno Unito, orzo a due file.
Extra Pale Ale Malt 2 - 4 3.5% Base leggera per birra chiara e ale prodotte dal Regno Unito, orzo a due file.
Finest Lager Malt 2 - 4 4.5% Eccellente malto per birre chiare dal colore tenue con un gusto pulito e 

leggermente maltato.
MALTI ALTAMENTE ESSICATI
Vienna Malt 5 - 10 3.5% Esalta il colore, il sapore e l’aroma di tutte le birre leggere.
Munich Malt 18 - 22 3.5% Conferisce ricchi sapori di malto e sfumature dorate alle birre leggere.
Imperial Malt 40 - 50 3.5% Sapore corposo e profumo di biscotto con calde note marroni.
Aromatic Malt 50 - 70 5.0% Note intense di malto e uva passa e dona un bel colore marrone.
MALTI CRYSTAL
Caramalt 30 - 42 5.0% Esalta quasi tutti gli stili di birra che richiedono un po’ di dolcezza.
Premium English Caramalt 54 - 66 5.0% Cara, il meglio della gamma, che conferisce un delizioso sapore di malto dolce. 
Crystal Light 95 - 113 5.0% Conferisce alle birre delicati aromi di caramello e toffee e una tonalità dorata.
Crystal T50TM	 126 - 140	 5.0% Consistenza forte con ogni lotto mirato a 50 litri di colore (130 EBC). Un 

fantastico cristallo che conferisce delicati sapori di malto.
Crystal Medium 167 - 190 5.0% Dona note di caramello più profonde e straordinarie tonalità dorate e rosse.
Crystal Dark Medium 192 -226 5.0% Una combinazione di dolcezza maltata e note tostate. Tonalità rosso scuro.
Crystal Dark 250 - 285 5.0% Sapori di toffee e zucchero bruciato senza astringenza del malto tostato.
Crystal Extra Dark 450 - 500 5.0% Aromi di frutta secca e zucchero bruciato. Utilizzare in piccole quantità (<10%).
Simpsons DRC®	 280 - 320 5.0% Tostato due volte, il DRC può sostituire i malti torrefatti più scuri nelle birre scure 

dove l’astringenza e l’amarezza non sono desiderate. Tonalità rosso-marrone.
Heritage Crystal 167 - 190 5.0% Fantastico cristallo utilizzando l’orzo Heritage Maris Otter.
MALTI E CEREALI TOSTATI
Amber Malt 54 - 71 2.5% Un  malto versatile tostato e biscottato che conferisce una deliziosa tonalità 

marrone.
Brown Malt 400 - 508 4.0% Dona un ricco aroma di caffè, ideale per birre forti e birre scure.
Pale Chocolate Malt 535 - 669 4.0% Leggermente tostato con sottili note di caffè, cacao e cioccolato.
Chocolate Malt 1067 - 

1300
3.0% Toni di cioccolato e sentori di caffè portano ricchezza e complessità. 

Black Malt 1433 - 
1900

3.0% Rende la birra più scura. Sapore sorprendentemente neutro con una netta 
secchezza.

Roasted Barley 1300 - 
1900

3.5% Intensi aromi di caffè tostato che conferiscono un colore scuro e profondo.

MALTI E CEREALI EXTRA SPECIALI
Wheat Malt	 2 - 6 5.0% Utilizzato fino al 70% come base di birra di frumento, mentre se ne possono 

aggiungere piccole quantità a birre più leggere per aumentare la stabilità 
della schiuma. Sapore di pane.

Golden Naked Oats®TM GNO®TM 12 - 24 6.0% Delizioso cristallo di avena senza buccia che offre un sapore tenue e di nocciola.
Malted Oats 2 - 4 7.0% Il malto d’avena denso e mondato dona dolcezza e corpo alle birre.
Red Rye Crystal 237 - 310 4.0% Offre una tonalità rosso rubino e un sapore rotondo, dolce e maltato.
Malted Rye 2 - 6 7.0% Conferisce una nota speziata di segale e dona pienezza e sensazione in bocca.
Dextrin Malt 1.3 - 1.6 7.0% Usato con parsimonia per aggiungere stabilità alla schiuma; riequilibria il 

primo assaggio di luppolo nelle IPA.

FORMAZIONI SUPPLEMENTARI 
SU MR.MALT

“Dall’orzo che otteniamo, al malto che produciamo, ci teniamo 
tanto adesso quanto nel 1862.”

Simon Simpson OBE, Presidente

Fondata nel 1862, Simpsons Malt è un azienda a conduzione familiare e Certified B Corporation. 

Abbiamo una passione per la produzione di malti di alta qualità rinomati per il loro gusto e sapore eccezionali, aiutando i migliori 
birrai e distillatori mondiali a produrre le migliori birre e whisky.

 Questa spinta alla qualità inizia con l’orzo che utilizziamo e, in Simpsons Malt, siamo unici in quanto abbiamo la nostra divisione 
commerciale agricola - McCreath Simpson & Prentice (MSP) - costruita all’interno dell’azienda. Ogni raccolto, acquistiamo più di 
400.000 tonnellate di orzo e, con l’accesso diretto a questi coltivatori tramite MSP, significa che ogni raccolto è completamente 

tracciabile, garantendo la provenienza di ogni malto dal grano al bicchiere.

La sostenibilità è anche al centro delle nostre operazioni nei nostri due siti di malto a Berwick-upon-Tweed, Northumberland e 
Tivetshall St Margaret, Norfolk. Stiamo lavorando a piani di riduzione delle emissioni di carbonio in ogni dipartimento, con vari 

progetti completati o in corso– per raggiungere gli obiettivi annuali e raggiungere emissioni zero entro il 2030 

Con enfasi sugli investimenti continui, disponiamo della tecnologia di impiantistica più recente e all’avanguardia. Ciò include cinque 
tamburi di tostatura a Tivetshall St Margaret, che producono i nostri malti crystal e roasted. Questa costante innovazione e spinta a 

migliorare i processi assicura la produzione costante di malti di alta qualità.

IMPARA DI PIÙ 
SUI NOSTRI 

MALTI

indica la sede di 
Mr.Malt



www.mr-malt.it 
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